


Belegde broodjes

Deze zijn uitermate geschikt als kleine lunch. Geserveerd op etagéres is het een lust voor
het oog en zorgt voor een smakelijke aankleding van uw tafel. Minimale afname 40 pers

Lunch 3

Zachte puntjes wit en bruin.(2 p.p.)
Rijkelijk belegd met diverse kaas en vleessoorten en een garnituur van sla en groentenmix.
Mini zoete broodjes zoals: koffiebroodjes, chocoladebroodjes, en eierkoekjes.(2 p.p.)

Lunch 4

Een combinatie van zachte broodjes en vers afgebakken harde broodjes.(2 p.p.)

Met o.a. mais, waldcorn, pistoletjes, en Italiaanse bollen.

Rijkelijk belegd met diverse kaas en vleessoorten en een garnituur van sla en groentenmix.
Mini zoete broodjes zoals: koffiebroodjes, chocoladebroodjes, en eierkoekjes.(2 p.p.)

Lunch 5

Sandwiches van wit, bruin en tomatenbrood.(3 p.p.)

Rijkelijk belegd met diverse kaas en vleessoorten en een garnituur van sla en groentenmix.
Mini zoete broodjes zoals: koffiebroodjes, chocoladebroodjes, en eierkoekjes.(2 p.p.)

Spies van vers fruit(1 p.p.)

Lunch 6

Cappuccino van zoete tomaat.(klein kopje zoete tomatensoep met kruidenroom)

Gevarieerde minibroodjes.(3 p.p.)
Rijkelijk belegd met diverse kaas en vleessoorten en een garnituur van sla en groentenmix.
Mini zoete broodjes zoals: koffiebroodjes, chocoladebroodjes, en eierkoekjes.(2 p.p.)



Koffietafel(buffet)

Wij kunnen u het onderstaande aanbieden. Natuurlijk zijn alternatieve mogelijkheden
bespreekbaar.

Koffietafel(buffet) 1

Soep van de dag

Gevarieerd beleg met o0.a. Boerenham, fricandeau, jongbelegen kaas
Gevarieerd brood met o.a. wit brood, bruin brood, zachte broodjes, roggebrood
Zoet brood met o.a. krentenbrood, bolus, koffiebroodjes

Kroket

Huzarensalade

Stuk fruit o.a. appel en sinaasappel

Koffietafel(buffet) 2

Soep van de dag

Gevarieerd beleg met o0.a. Boerenham, fricandeau, jongbelegen kaas

Gevarieerd brood met o0.a. witte en bruine broodjes, pistoletjes, wit brood, bruin brood, roggebrood
Zoet brood met o.a. krentenbrood, suikerbrood, bolus, koffiekoek

Roereieren met uitgebakken bacon

Bourgondische kroket

Huzarensalade

Verse fruitsalade met slagroom

Koffietafel van Opstal 1

Diverse soorten broodjes wit en bruin
Rijkelijk belegd met diverse kaas, vleessoorten en salade. Etageres met diverse kleine
zoete broodjes, koffie broodjes, chocolade broodjes, eierkoeken en krentenbollen.

Koffietafel van Opstal 2

Zachte puntjes wit en bruin.(2 p.p.)
Rijkelijk belegd met diverse kaas en vleessoorten en een garnituur van sla en groentenmix.
Mini zoete broodjes zoals: koffiebroodjes, chocoladebroodjes, en eierkoekjes.(2 p.p.)

Brunch

Is voor u een ontbijt te vroeg en wilt u eens een andere invulling, dan is onze brunch iets voor u.
Natuurlijk is de samenstelling bespreekbaar.

Mini carpaccio met rucola, parmezaanse kaas, pijnboompitjes en truffeldressing
Half belegde harde en zachte broodjes met luxe belegsoorten

Ragout van kip met verse toast en stokbrood of mini pizza

Frisse salade met tonijn en olijven

Verse fruitsalade

Heeft u ook al eens gedacht aan een ontbijtsessie op locatie?
Heerlijk en gezond ontbijten om fris aan de dag te beginnen.



Tapas

Wie droomt er nu niet weg bij de mediterraanse gedachte....

De zon, warm klimaat, een lekker wijntje en natuurlijk de tapas.

Om u hierin mee te laten dromen, serveren wij een heerlijke schaal tapas op tafel.
Deze bestaat uit verschillende hapjes met een mediterraans tintje.(8 hapjes p.p.)

Tapas

Met o.a. olijven, gevulde paprika’s, wraprolletjes gevuld met kip, roomkaas

en pesto, gemarineerde gehaktballetjes, diverse kaasjes, spiesjes van zongedroogde
tomaatjes en mozerella, verschillende droge worstsoorten, gegrilde bacon, champignons
gevuld met pestokaas, spaanse aardappels en spaanse ham.

Tapas de luxe (aangevuld met vis)

Bovenstaande Tapas aangevuld met heerlijke knoflook gamba’s, peper makreel en zalm.

Tapas Vegetarisch

Met heerlijke verse producten zoals; bleekselderij, paprika, snoeptomaatjes, worteltjes
wrap met roomkaas en pesto, olijven, gevulde paprika, diverse kaasjes en guacamole.

High wine of High beer

Deze Tapas is ook erg goed te gebruiken om thuis, met vrienden of familie
zelf een high wine of high beer te organiseren! U zorgt voor de wijn en/of bier,
wij zorgen voor de hapjes!

Naast deze heerlijke tapas hapjes is het ook mogelijk om dit in buffetvorm
te presenteren. Vraag bij ons naar de mogelijkheden en prijzen.




Borrel buffet

Deze borrelbuffetjes zijn zeer geschikt om de kleine trek gedurende uw feest te stillen.
Heeft u geen zin in een groot buffet, dan zijn de onderstaande buffetjes een goed alternatief.
Minimale afname is 35 personen

Borrelbuffet 1

Gemarineerde kip in satésaus (90 gr p.p.) Warm
Aardappelsalade met spekjes

Atjar

Kroepoek

Stokbrood en kruidenboter

Gedroogde uitjes

Borrelbuffet 2

Gemarineerde kip in satésaus (120 gr p.p.) Warm
Gekruide rijst Warm
Aardappelsalade met spekjes

Zoetzure salade van komkommer en rettich

Kroepoek

Stokbrood en kruidenboter

Gedroogde uitjes

Borrelbuffet 3

Gemarineerde kip in satésaus (90 gr p.p.) Warm
Beenham met bijpassende saus (90 gr p.p.) Warm
Gekruide rijst Warm

Huzarensalade

Tomatensalade met rode ui en verse basilicum
Kroepoek

Stokbrood en kruidenboter

Borrelbuffet 4

Gemarineerde kip in satésaus (90 gr p.p.) Warm
Fricandeau in roomsaus (90 gr p.p.) Warm
Aardappel gratin Warm

Pasta salade
Huzarensalade

Griekse wittekool
Stokbrood en kruidenboter
Tapenade

Borrelbuffet 5

Gehaktballetjes in satésaus (90 gr p.p.) Warm
Varkenshaas in zoet zure saus (50 gr p.p) Warm
Kerrie rijst met groenten Warm

Rucola salade met taugé
Tomatensalade met rode ui en basilicum
Stokbrood en breekbrood

Kruidenboter en tapenade

Borrelbuffet Tapas

Gehaktballetjes in mediteraanse tomatensaus Warm
Gemarineerde kip vleugeltjes Warm
Pittige ribbetjes Warm

Rucola salade met zongedroogde tomaat
Olijven en gevulde pimentos

Droge worstsoorten en kaasjes
Stokbrood en breekbrood

Kruidenboter en tapenade



Borrelhapjes

Borrelgarnituur de luxe

Met o0.a. sliches van vers afgebakken stokbrood met brie, salades, haring, zalm, roomkaas,
filet american e.d. spiesjes van mozzarella en tomaat, wraps gevuld met kip en pestokaas,
gemarineerde gehaktballetjes, romig gevulde eitjes,

komkommerschuitjes met crabsalade. Altijd aangepast op het seizoen.

Grasprikkers (3 p.p.)

Serranoham, mozzerella en zontomaat
Gegrilde courgette, wortel, pastinaak en tomaat
Gerookte zalm en een knoflook gamba

Borrelhapjes assorti

Gehaktballetjes met fruit, wraprolletjes met kip en roomkaas, slices stokbrood met filet Amercan
en ui, dadels gevuld met roomkaas, slices stokbrood met kipsalade, slices stokbrood met maatjes-
haring en uitjes, puntjes kaas met mosterddip.

Finger sandwiches

Serranoham en zontomaat, gerookte zalm en roomkaas, guacamole, komkommer en gegrilde
paprika, tonijnsalade en zontomaat.

Tostadas

Met olijfolie en pesto gegrild stokbrood met diverse hamsoorten, carpaccio en kaas.
Gegarneerd met diverse garnituren en lekkere toppings.

Amuse glaasje de luxe

Verschillende gerechtjes, geserveerd in een amuseglas zoals:

Gedroogde ham met honing gemarineerde meloen, garnaaltjes met limoendressing,
roosje van gerookte zalm en roomkaas, salade van cerise tomaat en mozzerella e.d.
Stel zelf uw assortiment samen op pagina 7. Minimale afname 3 p.p.

Late night snack

Verras uw gasten laat op de avond met een lekkere late night snack.
Gesereveerd op een klein bordje. Onze advies serveertijd is tussen 23.00 en 23.30uur.

Mini broodje runderburger met garnituur en bbqgsaus

Kipsate medium (3x 25gr) met satesaus,atjar en kroepoek
Kipsate large (1x100gr) met satesaus, atjar en een mini broodje
Puntzak met frietjes en mayonaise




Amuse gerechtjes en diner gerechten

Met de onderstaande gerechtjes kunt U zelf het amuse diner als avond invulling of als diner
samenstellen. Bij de amuse gerechten als diner zijn de porties aangepast en wordt ook aardappel,
groentengarnituur en frisse salade geserveerd. Minimale afname 35 personen.

In overleg met ons kunt u 2 voorgerechten, 2 hoofdgerechten en 1 nagerecht kiezen uit onderstaande
lijst. U kunt hierbij kiezen uit de Amuse Hapjes avond arrangement of het Amuse Diner arrangement.
Wij leggen u graag in een persoonlijk gesprek uit wat de verschillen tussen beide arrangementen zijn.

Voorgerechtjes

Rundercarpaccio met frisse salade en druffeldressing
Vitello tonato met een frisse salade en tonijnmayo
Seranoham met in honing gemarineerde meloen
Rauw gemarineerde zalm met een dillecreme

Soepjes

Zoet tomatensoepje met kruidenroom
Romig bospaddenstoelensoepje
Cremesoepje met venkel en kervel
Kerriesoepje met garnaaltjes

Tussengerechtjes geserveerd in een amuseglas/op een bordje

Salade van asperges(seizoen)met geconfijte zalm en creme fraiche
Salade van smaaktomaat, mozzarella, basilicum en basalmico
Salade van tonijn, tomaat en olijfjes

Salade van kip met perzik

Salade van garnaaltjes, appel en dillemayo

Seranoham en in honing gemarineerde meloen

Salade van carpaccio en truffel

Hoofdgerechtjes

Gegrilde varkenshaas medalion met een romige champignonsaus
Kipsate met een pindasaus,kroepoek en gedroogde uitjes
Teriyakisate met teriyakisaus, kroepoek en gedroogde uitjes
Gamba’s met romige kruidenpasta

In olijfolie gegaarde kabeljauw met Hollandaise saus

Gekonfijte zalm met parel cous-cous

Mini broodje hamburger met smokey BBQsaus

Lamsfilet met dragonjus en aardappeltaartje
Diamanthaasje(rund) met truffeljus en aardappelgarnituur
Rouleaux van rundersucade met stamppotje en rodewijn saus

Nagerechtjes geserveerd in een amuseglas

Amuseglaasje gevuld met romige panna cotta en rood fruit
Amuseglaasje gevuld met vers gemaakte chocolademousse en muntroom
Aardbeien met romanoffroom(seizoen)

Verse fruitsalade met slagroom

Luchtige bavaroise met smaak naar keuze

Crumble van bastogne, caramel, vanilleijs en witte chocolade schuim

Minimale afname voor een amuse diner is 5 gerechtjes.(minimaal 2 hoofd gerechtjes)
De amuseglaasjes zijn ook te bestellen voor de invulling van uw feest.
Minimale afname 3 p.p.



Diverse buffet opties

Buffet van Opstal 1:

Warme gerechten

Huisgemaakte kipsaté met een zachte pindasaus
Varkens fricandeau in een zoet-zure saus
Gekruide rijst met doperwten

Koude gerechten

Frisse komkommersalade met yoghurt en munt

Aardappelsalade van geroosterde krieltjes, spekjes en créme fraiche
Salade van knapperige rucola, zongedroogde tomaatjes en basalmico-glaze
Witte kool salade met karwei zaad en krentjes

Vers afgebakken brood met zeezout-kruiden boter en tapenade

Buffet van Opstal 2:

Warme gerechten

Getrancheerde varkensfricandeau met champignonsaus
Langzaam in olijfolie gegaarde botervis met bearnaisesaus
Aardappel gratin

Gegrilde groenten ratatouille

Koude gerechten

Pasta salade met zongedroogde tomaat en zwarte olijfjes

Salade van trostomaat met rode ui, basilicum, feta en zachte mosterddressing
Mesclunsalade met komkommer, rode paprika en basalmico

Vers afgebakken brood met zeezout-kruiden boter en tapenade

Pasta buffet

Tagliatelle met kip en bospaddenstoelensaus

Lasagne a la Maison

Penne pasta met groene pesto, pijnboompitjes en ham blokjes
Italiaanse worst soorten met olijven

Parmezaanse kaas

Tomaat salade met basilicum en feta

Italiaanse salade

Breekbrood met kruidenbrood

Tapenades

Hollandse stampotten buffet

Boerenkoolstamp

Wortelstamp

Andijvie stamppot

Verse worst

Rookworst

Gehaktballetjes in de jus
Ovengebakken spek
Overheerlijke huisgemaakte jus
Mosterd




4 Landen kraamjes buffet

Verras uw gasten met een gezellige opstelling van 2 marktkramen met daarop
4 landenthema’s. Iedereen kan vrijblijvend langs de kraampje lopen om daar de
diverse gerechten te proeven. Denk bijvoorbeeld aan een Japanse sate, een
Duitse currywurst, een Amerikaanse hamburger, een spaanse tapas of een
Italiaanse pasta. Minimale afname 50 personen.

Diner

Het diner vanaf 3 gangen stellen wij samen met u samen om zo voor u tot een mooie
invulling te komen.

Sharing diner

Geniet samen met uw familie of vrienden van onze gerechten. Wij serveren vooraf
een lekkere broodplank en smeersels, vervolgens een kopje soep en aansluitend 4
verschillende gerechten om te delen. Uiteraard sluiten we af met diversen dessserts.

Barbecue

Een compleet verzorgde BBQ op onze locatie of bij u thuis is een lust voor het oog.
Heerlijke viees en/of vis specialiteiten aangevuld met diversen verse salades,
satesaus, koude sauzen, kruidenboter en vers afgebakken brood.

Indien gewenst kan deze BBQ begeleid worden door onze kok,

om zo uw gasten compleet te verwennen.

Minimale afname 35 personen.

Barbecue basis

Gemarineerde kipfilet, hamburgers, varkensfilet, speklapjes, bbg worstjes, runderfiletlapjes.

Barbecue de luxe met viees

Gemarineerde kipfilet, runder hamburgers, bbq worstjes, runderspiezen met paprika en ui,
bavette, kogelbiefstuk.

Barbecue de luxe met viees en vis

Gemarineerde kipfilet, runder hamburgers, bbg worstjes, runderspiezen met paprika en ui,

bavette, spareribs
Spiesjes van knoflookgamba’s, buideltjes van witvis en zalm met kruiden en groentengarnituur.






